
COMUNA SASCIOHI

Nr. inreoist.are I 2iO
Se aproba,

Primar,

DETALIEREA SPECIFICATIILOR TEHNICE CERINTE MINIME OBLIGATORII

CAPITOLUL I. - INFORMATII GENERALE
prezentul caiet de sarcini rur. purt. integrant6 din Documentalia de atribuire qi constituie ansamblul

cerinlelor pe baza crrora ofertantul participant-la procedurd iqi va elabora oferta sd, in vederea atribuirii

contractului de achiziliipublice uueni ,uobiect presiarea serviciilor de catering in cadrul: Programul National

,,Masd sdndtoasd,,de acordare a unui suport alimentar pentru elevii din structurile $colii Gimnaziale Sasciori,

Lo-un, Sebesel, Cdpdlna, Rdchita, jude{ul Alba

Av6nd in rei:ere prevederiie HOTARARI|NI.2412004 privind instituirea Programului national ,,Masa

sanatoasa,, qi Hotdr6rea nr. 419l0s.05.2024 privind rcpariizerea pe unitd{ilsubdiviziuni administrativ-

teritoriale gi pe unit[]i de invd]6m6nt preuniversitar de stat a sumei, prevdzvtdin bugetul de stat pe anul 2024,

pentru finan[arca progru-riri na]ional "Mas6 sdndtoas[", a 
- 

prevederilor Hotararii Consiliului de

Administratie al Scolii Gimnaziale Sasciori, judeful Alba, nr. 15125.04.2024, privind aprobarea tipului de

suport alimentar necesar implement*ii pro!ru-"t"i piloi in cadrul structuile $colii Gimnaziale Sasciori,

Loman, sebesel, cipit u, Rachita judelul ilbu, desdEurarea procedurii de_achizifie se efec,tueazd potrivit

legislafiei in vigoare: Legea 9g12016 privind achizdiile-publice, HG 39512016, Legea nr 10112016, astfel cd

pr"ocedura de atiibuire a contractului este Procedura simplificatd proprie'

CAPITOLUL II. CONDITII $I CERINTE GENERALE
2.1, Descrierea serviciului de catering- CPV: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli'

prestatorul trebuie s[ asigure zilnic ireg[tirea, prepararea qi livrgga hranei pentru un nr1-m[r de 830

beneficiari ai sistemului de inv6fdm6nt de ta gioata Gimnazial6 Sisciori, Loman, Sebeqel, Cdpdlna, Rdchita

judelul Alba, in cantitatile Ei confinutul caloric stabilit prin nor-qoele de hran6 prevazute de legislafia in

vigoare, conform ordinului Ministrului Sanatatii nr.iso:lzoos pentru aprobarea Listei alimentelor

nerecomandate preqcol*ito, qi qcolarilor qi a principiilor care stau labaza unei alimentalii s6ndtoase pentru

copii qi adolescenti qi a altor reglementdri privind 
-sdndtatea 

publicd ce fac obiectul serviciilor si a HG nr'

gggl2oz3privind ipioa*"uprog-ramului piiot de acordare a unui suport alimentar pentru preqcolarii gi elevii

din 450 de unit6ti de inv6!6m6nt preuniversitar de stat qi continuarea programului in anul 2024, Program

National ,, Masd sdndtoasd".
Atribuirea contractului se va face cu respectarea cuantumului alocaliei zilnice- de hran6 ce va fi

stabilit prin contractul de servicii catering dar nu mai mult de 15,00 lei cu TVA inclus. Sumele ofertate vor

include o defalcare a costurilor, per porfie, pe urmdtoarele categorii:

- materie Primd (a0%);
- Pteqarurea hranei;
- distribu{ie.
in cadrul procesului de selecfie vor fi

cel mai bun raport calitate-pref acele oferte
preferate qi considerate c[ indeplinesc criteriul privind

care aloca cel pu{in 407o din suma disponibill per

beneliciar pentru achtzilia materiei prime'
porliile vor fi pregdtite qi preparate de c6tre ofertant in cantitalile qi confinutul caloric stabilit prin

normele de hran6 prevdztfiede legisla{ia in vigoare qi a principiilor care s]1y la-bazaunei alimenta[ii sdndtoase

qi vor respecta cerinfele prevdzute de ReguLmentul (UE) nr. 1.16912011 al Parlamentului European 9i al

Consiliului din25 octombrie 2011 privird irrfor-area consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de

Privind achiziliade servicii de caterig pentru Programul National ,, Ml

suport alimentar pentru preqcolarii qi elevii $colii Gimnaziale Sdsciori,

CAIET DE SARCINI

judelul Alba

FLORIN

de acordare a unui
Cdpdlna, Rdchita



modificare a Regulamentelor (cE) nr. l.92412006li (cE) rr. 1.92512006 ale Parlamentului European 9i ale

Consiliului qi de abrogare a Directivei 871250/CEE a Comisiei, a Directivei 901496/CEE a Consiliului, a

Directivei lgggll}lc} a Comisiei, a Directivei 2000/13lCE a Parlamentului European qi a Consiliului, a

Directivelo r 2002167lCE pi 2008/5 ICE aleComisiei qi a Regulamentului (CE) nr. 60812004 al Comisiei'

Liwdrile meniurilor de tip mas6 ca1d6, vor avea loc astfel:

l. Raportat la numrrul de beneficiar/zllan datoritr calendarului qcolar 2023-2024, acesta are

urmitoare le narficularitl
Caracteristici Cantitdti

Pref/porfie (lei ftrA TVA) 13.7(

Numdr maxim porlii 5810C

Num[r zile activitate didacticd 7C

Iotal raloare maximd estimatdlzi (lei fbrd TVA) ll420,E

Iotahratoare maximd estimatd contract (lei fbrA TVA) 79945(

2,Structuratp.-aanuluiqcolar2023.2024,esteurmItoarea:
- Septembrie2024 - 16 zile;
- Octombrie2024 -19 nle;
- Noiembrie2D}A -20 zile;
- Decembrie20}4 - 15 zile.

Total zile de cursuri = 70 zile
Total = 830 beneficiari masi caldi.

ofertantul ,ipi"*iin oferta financiarr num[rul de por]ii livrate graJuit, respectiv cdte o por{ie pentru

fiecare zi, ce se uu.orrrtit.rizilrric,pentru o perioadd de 48 ore de la livrare, drept proba de mdncare'

Ofertantul are obligalia de a livra hrana dupd cum utmeaz1

- pentru preqcolari qi elevii claselor 0-4 o"u 11 : 00 la $coala Gimnazial5 Srsciori, Loman,

Sebeqel, Cipfllna, Rflchita, judeful Alba'
- pentru elevii claselor 5 - 8 ora'13 : 00 la $coala Gimnaziall Sisciori, Loman, Sebeqel, Cip6lna,

RIchita, jude{ul Alba.

Notr: Beneficiarul iqi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligalia de a anunfa

prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare'

Acest progru* va putea fi modificat qi adaptat, in mod corespunzltor, in funcfie de necesitalile Ei la

cerinla motivata ibeneficiarului. programul va fi anuntat in scris la inceputul activitilii qi, ori de cdte ori el va

suferi modifi cdri, pe parcursul deruldrii contractului'

Comanda pentru num6rul de portii ce vor trebui preparate_ qi servite beneficiarilor se va transmite

prestatorulu i, ziinic, parra tu or.rc bgf)0; va confine ,rrmar.rt de portii pentru fiecare regim alimentar

(normavdieta medical6), in cazul in care acesta se impune, pentru preqcolarii qi elevii $colii Gimnaziale

Sdsciori, Loman, Sebeqel, C6p6lna, Rdchita judelul Alba'"*-*^1;ir;;rt. 
de modific[rile intervenite in-frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,

autoritatea contractantd iqi rezerv[ dreptul de a suplimenta sau diminua numdrul de po(ii, ftr[ modificarea

prrirr"i unitar qi fbr6 vreo notificare prealabild, ci numai prin precizdrile cu privire la numarul de beneficiari

cuprinse in comanda lansatd cltre prestator.

Livr6rile ,"; p;il incepe odat6 cu incheierea contractului conform comunicdrilor primite de la

beneficiar, conform cu prevederile caietului de sarcini, anex6la contract'

2.2. particularitili ale meniurilor solicitate de autoritatea contractantd, beneftciard a serviciului de

catering:
Meniurile cle tip mas6 caldd se vor livra conform cerinlelor prevdzute in anexele la ordinul ministrului

san6tafii publice nr. 1.5631200g pentru aprobarea Listei alimenteloi nerecomandate preqcolarilor qi qcolarilor

qi a principiilor care stau la baza unei alimentalii sdndtoase pentru copii qi adolescenti qi al prevederilor

cuprinse in H.G. w. g2g12023 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor ordonanlei

de urgenld a Guvernului nr. gggtzozi privind aprobarea continuaiii Programului-pilot de acordare a unui

suport alimentar p.nr* preqcolarii gi elevii din 450 de unitafl de inv6t[m6nt preuniversitar de stat'

Unitalile care produc, prepara, transporta gi distribuie alimente in cadrul acestui program sunt supuse

controalelor sanitar-veterinare qi pentru ,ig,r.urr1u alimentelor oficiale, efectuate de cdtre personalul de



specialitate din cadrul direcliilor sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimentelor judefene, respectiv a

municipiului Bucureqti, in conformitate cu prevederile Regulamentului (uE) 20171625 al Parlamentului

European gi al Consiiirt.ri di, 15 martie 201i privind controalele oficiale qi alte activitati oficiale efectuate

pentru u uriguru aplicarealegislaliei privind alimentele qi furajele, a normelor privind sdnifialea 9i bundstarea

animalelor, srnrtatea plantelir qi'produsele de proteclie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr'

99912001, (cE) nr. 39612005, (cE) nr. l.06912009, (cE) nr. 1.lo7l2oo9, (uE) nr' 1',15112012, (uE) nr'

65212014, (UE) 2016142g qi(uE) 201 612.031 ale Parlamentului European qi ale consiliului, a Regulamentelor

(cE) nr. y2oo5 qi (cE) *, i.oggtz009 ale consiliului qi a Directivelor 98/58lcB. l999l74lCE,2007l43lcE'

)ooslr DlcE qi 200g/120 lc1 ale consiliului qi de abrogare a Regulamentelor (cE) nr' 85412004 Ei (cE) nr'

gg212004 ale parlamentului European qi ale ionsiliului, precum qi a Directivelor 89/608/CEE,89l662lCEE,

9Ol425lCEE, gU496lCEE, g6l23lc1, g6lg3lcE qi 97l7\lCE ale consiliului qi a Deciziei 92l438lCEE a

Consiliului (Re gulamentul privind contro alele o frc iale)'

Normele minime oL[gatorii care trebuie respectate in pregrtirea mesei pentru preqcolari ;i elevi

1. Nu se adauga aditiii alimentari, "orr"rrurli 
sau orice alt tip de potentiatori de arome Ei gust in

cazul mincdrurilor .id., preparate la nivelul cantinelor din incinta unitdlilor de invdldmdnt sau la nivelul

unitalilor de tip catering Ei care urmeazd a fi servite preqcolarilor Ei elevilor; de asemenea, produsele de

origine animald sau norianimald din care se preparS aceste mAnc[ruri nu trebuie sd oonlind aditivi sau alte

sr,rbstanle acceptate peste limitele stabilite de legislalia in vigoare.

2. Uleiul ,...ru, prepardrii se utilizeazd o singurd dat6, fiind un ulei de calitate superioard'

3. Ceapdpregdtitd irrprima fazd a etapei de gdtire nu se prdjeqte, ci se indbuEd cu ap[.

4. Sarea iodJa utilizitanu trebuie s[ con]ind antiaglomeranli sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceea;i grupd la felurile de m6ncare setvite, de exemplu, la masa

de prAnz nu se vor servi felul 1 Ei felul2 preponder*t.-., glucide - cereale, ca de exemplu, supb cu galuqti Ei

lripturd cu garniturd din paste fbinoase, ci din legume'

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a cdror

combinalie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot'

7. Nu se vor p"r*ite 
"mdncarurile 

precum tocdturi prdjite. Oudle se recomanda a fi servite ca omletd la

cuptor qi nu ca ochiuri romAneqti sau prdjite.
8. Se recomand[ imbog6lirea raliei in vitamine Ei sdruri minerale prin folosire de salate din cruditali Ei

addugare de legume-frunze in supe qi ciorbe'
Interdiclia folosirii cremelor cu oud qi frigc[, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum qi a

oudlor fierte, neseclionate dupd fierbere.

10. M6ncarea livrat6 trebuie glititit in dimineala ziler in care se serveEte, pdstrdndu-se in condilii

sanitar-veterinare Ei pentru siguranla alimentelor, precum Ei in condilii igienico-sanitare Ei la temperaturi

corespunzdto are, conform le gis la{iei in vigo are'

11. Unitalile de inv[!dmdnt in caL se desfrEoard programul-pilot au obligativitatea de a plstra 48 de

ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislaliei in vigoare'

NOTA:
Variante orientative de meniu oare includ sugestiile Institutului Nalional de Sdndtate Public6:

1. ciorbd de legume;
2. suPd de Pui cu legume;
3. ciorb[ de vdculd cu legume;

4. legume cu PiePt de Pui la grdtar;

5. mAncare de mazdre cu PiePt de Pui;
6. Pilaf cu legume Ei ficdlei de Pui;
1. Piure de morcov cu grdtar de Pui;
8. piure de cartofi cu piept de curcan;

9. mdncare de vatzd dulce cu fripturIla cr"rptor;

10. ghiveci de legume cu Pui;
ll. orezcu legume Ei Pui latavd;
12, sufleu de broccoli cubrdnzd;
13. cartofi gratinali cu piept de pui la grdtary

14. tocand de legume cu orez brun;



15. piure de cartofi cu sfecla qi chiftelufe de legume;

16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceap6 verde qi brdnzd telemea;

17. sufleu de conopidd, broccoli qi br0nz[ la cuptor;

18. dovlecelumplut cubtdnzd la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cubidrud", pentru copiii cu v6rstd mai mare de 7 ani;

20. macaroane cvbrdtud;
21, cartofi franluzeqti, la cuptor, cubtbt:zd qi ou;

22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunc[, caqcaval qi legume - roEii, castravete, salatl

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulp6 de pui dezosatdla gtdtat cu legume crude

- gogoqar, vatzd, morcov.
25. unfruct intreg.

Meniul va confine in mod obligatoriu o chifl[ de 100 g.

Meniurile astfel alcatuite se vor realiza in conformitate cu legislafia in vigoare privind o alimentafie

s6ndtoas6, incluz6nd alimentele cuprinse in cadrul acestor reglementdri, cu respectarca limitelor privind

cantitdlile qi con{inutul acestora;
De asemenea se va fine cont qi de alimentele de sezon pentru a se asigura un aport alimentar ce va

conline necesarul zilnic de calorii, substanle nutritive qi elemente minerale pentru copii qi adolescenfi.

CAPITOLUL UI . CERINTE PRIVIND PRESTAREA SERVICILOR DE CATERING

3.1, Motive de excludete:
Ofertantii nu trebuie s6 se regdseasca in situaliile prevdzfie la wt. 164, 165 qi 167 din Legea 9812016

privind achiziliile publice cu modific[rile qi complet6rile ulterioare.

3,2. Capacitatea de exercitare a activitdlii profesionale

Ofertanlii vor prezenta documente de caiificari din care sd reias6 existenta unei forme de inregistrare a

firmei in condiiiile tegii din tard de rezidenla, sE reiasi cd operatorul economic este legal constituit, c5 nu se

afla in nici una dintrJsitualiite ae anulare a constituirii, precum gi faptul cd arc capacitatea profesionalE de a

realizaactivitdtrile carc fac obiectul contractului.
ofertantul clasat pe locul I va prezenta Certificat constatator emis de ONRC de pe lAng6 Tribunalul

Teritorial din care s6 rezulte adresa actuala gi obiectul de activitate al societdlii. Obiectul contractului trebuie

sd aibl corespondent in codul CAEN din certificatul constatator emis de ONRC (principal sau secundar).

Informatiile cuprinse in documentul justificativ trebuie s5 fie valabile/reale la momentul prezent6rii.

Ofertantii strdini vor prezenta documente echivalentein\aru de rezidenla.

3.3, Cupacitatea tehnicd ;i profesionald
prestatorul trebuie sI aib6 iapacitatea de a livra hrana - numdrul de porfii zilnicelsdptdmdnale la oru

solicitatl qi mijloacele de transport necesare corespultzltor dotate.

3.4, Motlul de Prezentare a ofettei
Oferta pentru atribuirla contractului de achizilie include obligatoriu cele doud componente ale

sale: propunerea tehnic[ qi propunerea financiard, care vor fi elaborate conform prezentului caiet de sarcini'

ln cazulin care oferta nu respecta cerinfele prevdzute tn documerfia\ia de atribuire, comisia de

evaluare are dreptul de o respinge.
Pentru pregdtirea 9i transmiterea

aferente documentalie de atribuire.
ofertei, ofertantul are obligalia de a examina toate documentele

Perioada de valabilitate a ofertei este de 45 zile'
Limb[ de redactare a ofertei: limba roman6'

3.4.1. Cerin{e pentru Propunerea teltnicci
prezentareapropunerii iehnice. ofertarea de produse cu caracteristici tehnice inf-erioare, neconfotme

cu cele prevlzute in oaietul de sarcini atrage descalificarea ofertantului. Este obligatorie intocmirea propunerii

tehnice astfel inc6t, in procesul de evaluari, informafiile din propunerea tehnicd sd permitd identificarea facila

a corespondentei tehnice din Caietul de sarcini.
propunerea tehnicd se va redacta in limba romana, va fi semnat6, stampilata de reprezentant legal sau

imputernicit qi va avea un caracter ferm qi obligatoriu din punct de vedere al conlinutului pe toatd perioada de

valabilitate stabilit[ de autoritatea contractantd.

Propunerea tehnicd, va fi insolitd de urmdtoarele:



- Declaralie de respe ctarc a condiliilor de mediu, social gi cu privire la relatiile de munci pentru

personalul propriu, datata gi semnata de reprezentantul legaVimputernicit - inclusd in cadrul documentului
i'Formularel' - aferente documentatiei de atribuire'

- contract de achizilie din documentalia de atribuire - inclus in cadrul documentului 'oFormulare"'

contractul de achizilie ,u h irrruqit prin semnare qi stampilare de c6tre reprezentantul legat/imputernicit,

indic6nd faptul c[ ofertantul l-a citit, infeles qi acceptat pe deplin.

in cizul in .ur. p. parcursul ira.puririi contractului de achiztlii se constati faptul cd anumite elemente

ale propunerii tehnice sunt inferior.. ,u., nu corespund cerintelor prevdzvte de caietul de sarcini, prevaleazd

prevederile caietului de sarcini. r .i !

- Demonstr area capacitatii tehnice gi/sau profesionale de a produce zilnic aprox 830 porfii'

- Informalii privind mijlbacele de iranrport, dotdrile, atxoiizarca, capacitatea acestora, care s6 probeze

capacitatea ofertantului de a asigura liware'ziliice de hrand, cu respectarea normelor de igiena sanitar-

veterinara. se va face o prezentare a modalitalii de livrare, termenul de liware de la data primirii comenzii,

modul de respectare a legislaliei sanitar-veterinare, modul d,e organizare Ei de alocare a resurselor disponibile;

- Informatii privincl asumarea condiliilor gitermenelor de livrare: tertt"tt de solicitare a comenzii; loc

de liu:are; , v

Lipsa proplnerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedurd' 
l

Masd cald6 se distribuie sub formd ambalatd,cu respectarea prevederilor legale referitoare la condiliile

sanitar-veterinare qi pentru siguranla alimente 1o r'

Valoarea totald a ofertei nu trebuie sd depdqeascfl valoarea totald estimatd a contractuhri de achizilie

public[, respectiv 7994561ei fara TVA.
propunerea financiara trebuie s6 fie corelatd cu elementele propunerii tehnice 9i respectiv cu

cerintele specificate in prezentul caiet de sarcini. Propunerea fi:ranciara se completeaza conform

o,Formularului de oferta,' inclus in cadrul documentului 'oFormulare" - aferente documentaliei de atribuire'

pretul ofertat in cadrul propunerii financiare va include toate cheltuielile legate de prestarea serviciilor'

3, 4. 2, Cerinle p entru Prop unerea tinanciatd
oferta financiar6 se compune din pre{ul unitar ofertat de fiecare operator economic x cantitatea

maximi aferent[ contractului.
ofertantul va elabora propunerea financiard astfel i'nc6t acesta si furnizeze toate informaliile solicitate

cu privire la prei precum qi la alte conditii financiare gi comerciale legate de obiectul contractului de achizilie

publicd.

valoarea of'ertei, fbr6 TVA, care va face obiectul compardrii pretului ofertei, reprezinti total valoare

oferta ftri TVA, comunicata prin anunlul de participare'

in cazul in. care pretul f5ra TVA, inclus in propunerea financiari, depdqeqte valoarea estimata

comunicata prin angntul de participare, oferta este consideratd inacceptabil['

Denumire
Cantitate (numdt

meniuri)
Pre! /UM

Valoare fird
TVA

TVA
(diferenliat)

Valoare cu TVA

0 1 2 aJ
(lxZ)

4
(3x %TVA)

5

(3++1

Materie primd

Preparare

Distributie
TOTAL

Not[:
- Propunerea financiard/prelul din propunerea financiard va fi
- in 

^cazul in care oferta nu respecta cerinlele prevdztfie

Evaluare are dreptul de a o respinge;

exprimat tn lei, ffud TVA, cu doud zecimale'

in documentalia de atribuire, comisia de



- Autoritat ealentitateacontractantd va stabili oferta cdqtigltoare pebaza criteriului de atribuire stabilit - "cel

mai bun raport calitate-Pre{";
fil;;tliiili, r*r of..turiuirespectiv indeplineqte criteriile de calificare solicitate. Evaluarea qi atribuirea

contractului se fac la nivelul obiectului procedurii de achizilie;

- propuner e4oferta financiara are caracter ferm qi obtigatoriu din punctul de vedere al conlinutului pe toatd

durata de valabilitate.
- pretul este ferm gi obligatoriu pe toatd perioada de derulare a contractului.

Valoarea ofertei con{ine toate cheltuielile legate de achizi{ionare produse, transport, ambalare,

livrare, distribufie etc.

Se vor prezenta:
1. Declaralie pe ProPria

privind achizi{iile publice;
raspundere privind neincadrarea in art. 164, 165 qi 167 din Legea nr' 9812016

2. Declara\ia pe propria rdspundere cu privire la conflictul de interese definit de art. 59 qi 60 din Legea

m.9812016 privind achizifiile publice;
3. Certificat de atestare fiscala eliberat de organul de administrare fiscald al administrafiei teritoriale de

perazaodreia operatorul economic are sediul roiiul privind platalabugetul local - formulare tip emise de

trganismele competente, din care sE reiasd cd nu are datorii restante la momentul depunerii acestora;

4. Autor rzalia de func{ionare a firmei, emisl de organele competente valabili la data depunerii ofertei;

5. Certificatul constatator emis de Oficiul Registrului Comerfului, in termen de valabilitate;

6. Dovada autortzdritlinregistr[rii sanitar-veterinare a unitdlilor din care se livreazd masS caldd;

g. Dovada autorulilitlinrJgistrarii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazd

transportul mdncdrii cltre unit6f ile qco lare.

Evaluarea ofertelor:
criteriul de atribuire este "cel mai bun raport calitate-pretn

Av6nd in vedere prevederile art.3 alin. (5) din OUG rr. 10512022, criteriul privind c91 mal bun raport

calitate-pret se aplicd prrtr,, acele oferte care aloca cel pulin 40% din suma disponibilI per beneficiar pentru

achizilia materie i pr ime.

X'actorii de evaluare folosifi de Autoritatea Constractanti pentru alegerea ofertei cu cel mai bun

raport calitate-pref sunt urmltorii:
1. Preful ofertei
Punctaj maxim 80 Puncte
Algoritm de calcul:
Punctajul se acord[ astfel:
A) pentru cel mai scizut dintre prefuri se acord[ punctajul maxim alocat;

Bj pentru celelalte preluri oferiute punctajul P ln) se calcvleazd proprorfional, astfel: P (n) : (Prelul

minim ofertat/P (n)) * punctajul maxim alocat

Nu se acceptd-oferte la care costul cu materia primd se situeazd sub pragul de 40% din valoarca

totald cu TVA ofertatd"
2. Numirul de variante orientative pentru meniul mesei calde

Punctaj maxim 20 Puncte
Algoritm de calcul:
Punctajul se acordi astfel:
A) sub 5 variante prezentateoferta va fi declarat[ inadmisibild din punct de vedere tehnic;

B) pentru 5 variante de meniu se acord[ 5 puncte;

C) pentru fiecare vaiantd,prezentatdin plus faid decele 5 se va acorda 1 punct pdndlanumdrul maxim de

20. pentiu un num6r de variante mai mare de 20, oferta nu va fi punctatd suplimentar

Prelul ofertei este ferm'
oferta declarat[ cagtigatoare conform criteriului de atribuire stabilit trebuie s6 indeplineascd

Toate specificaliile tehnice ,rirri*. obligatorii, aqa cumau fost acestea stabilite in caietul de sarcini'

operatorii economici pot fi exfluqi din'procedur a de achizilii publice/pot fi urmdriJi in justitie in

temeiul legislaliei nationale in cazuri grave de declaralii false atunci cind au completat documente de



calificarereferitor la informa{iile furnizate privind absenta motiveior de excludere, indeplinirea criteriilor de

califioare sau a faotorilor de evalgare qi/sau nu au fost in mdsurd sitprezinte documentele justificative.

Orice operator economic ilteresat are dreptul de a solicita clarificdri privind documenta[ia de atribuire, in

termenul stabilit prin anunlul de participare.

Rdspunsurile la solicitirile de clarificari vor fi depuse la sediul autoritdtrii Contractante qi vor fi transmise

cu cel pulin 3 zile inainte de termenul stabilit pentru depunerea ofertelor.

NotI:
in c:azul ofertelor cu punctaj egal, se va lua in considerare ofertl cu cel mai mare punctaj oblinut la

procentul privind costul cu materiile prime, daca Ei in acest caz nu se poate departaja oferta cAEtigdtoare,

datorat6 egalitdlii de costuri, se va solicita depunerea unei noi oferte financiare operatorilor economici aflaJi in

aceeaqi situafie, intr-un termen de maxim 24 orc de la comunicare.

Ofert[ care va fi declaratd cdqtigdtoare, trebuie sd indeplineascd in totalitate cerinlele din documentaJia

de atribuire.
3.5. Cerinle specffice privind alimerutele:
porliile vor fipreg[tite qi preparate de cdtre contractant in cantit[1ile Ei con{inutul caloric stabilit prin

normele de hrand pr"uirrt. de legislalia in vigoare qi cu respectarea Ordinului nr. 156312008 pentru aprobarea

Listei alimentelor nerecomandate pre;colarilor Ei Ecolarilor qi a principiilor care stau labaza unei alimentalii

s[n[toase pentru copii qi adolescenli, Legea nr. 12312008 pentru o alimentalie sdndtoasd in unitdlile de

inv6ldmAnf preuniversitw, alte reglementdri specifice privind siguranla alimentelor.' 
Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranla alimentelor:

- proteine (carne, brdnzd,lapte, oud qi proteine vegetale);

- lipide (grdsimi); - glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume)'

Mdncdruril" ni ro, conline substan{e conservante Ei coloranli artificiali gi in elaborarea lor se va evita

pe c6t posibil folosirea oric[ror factori alergogeni. Ofertantul trebuie sd asigure prepararea hranei din produse

agroalimeltare de calitate, insolite obligatoiiu de certificate de calitate qi sanitar veterinare. Ofertantul trebuie

si urig.,." condiliile igienico-sanitare piev[zute de actele normative in vigoare privind depozitarea qi pdstrarea

produselor agroalimentare, respectiv pentru distribufia hranei.

3.6. Cerinle privind transPortul:
Transportul iranei ,. ,u fr"" de cdtre contractant, cu mijloacele de transport proprii, autotuate sanitar-

veterinar pentru transpofiul hranei, de cdtre organele competente.

Contractantutui ii revine sarcina de a ambal a l:rana transporatata astfel incAt aceasta sd fac[ fa!d, frtd

limitare, la condi{iile din timpul transportului, astfel incit sd ajungd in bun6 stare la destina{ia finala.

De asemenea se vor respecta urmdtoarele:

Hrana va fi impachetaia, manipulatd, qi transportata astfel inc6t sd fie protejatd impotriva oricdror

contamin6ri probabile ce va face alimentele improprii consumului uman, periclitdrii sAnAtdtrii sau contamindrii

in asa mod inc6t nu se vor putea consuma in acea stare.--- "'-' 
in particular, alimentele trebuie amplasate qi/sau protejate astfel incdt s6 se minimalizeze riscul

contamin[rii.
Mijloacele de transport qi containerele de transport (dulapuri calde/frigorifice), trebuie menlinute

curate pentru a preveui contaminarea alirnentelor'
3,7. Cerinle privind igiena personalului:
Fiecare persoana care lucrea zd in zona de manipul arc a alimentelor trebuie sd menlind un grad ridicat

de curdjenie personald qi trebuie s[ poarte imbr[cdminte adecvatd, curata'
prestatorul care lucreazdlaprepararea hranei are obligalia de a efectua controalele medicale (anahzele

medicale) ale angajalilor conform legislaliei in vigoare'
persoanele 

'angajate 
in producerea, manipularea gi distribulia produselor alimentare sunt obligate sd

defin[ oertificat de absoivire a unui curs de Noliuni fundamentale de igiena sau echivalent, conforn-r ordinului

rninistruluisindtd(iiqialministruluieducafiei,cercetdriiqitineretuluiru. 1.22515.03112003 privindaprobarea

Metodologiei pentru organizarea qi certificarea instruirii profesionale a personalultti privind insuqirea

noliunilor funiamentale de igien6, cu modific[rile qi complet[rile ulterioare, qi fisa de aptitudini specifice

activitatii desfb;urate ,u, ..hirulent, conform Hofararii Guvernului nr' 35512007 privind supravegherea

sSndtatrii lucrdtorilor. cu modificarile qi completSrile ulterioare.



CAPITOLUL ry. ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
Ofertantul trebuie s6-qi asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare qi

distribuire a hranei. Totodat6, este rdspunz6tor at6t de siguranfa tuturor operafiunilor 9i metodelor de prestare

ultilizate, cat qi de calificarea personalului folosit pe toati durata contractului.

Dac6 weunul din produsele liwate nu corespunde specificalilor tehnice din prezentul Caiet de Sarcini,

achizitorul are dreptul sd il respin gd, iar Prestatorul are obligafia, fwd a modifica preful, de a inlocui produsele

rcfuzate qi de a face toate modific6rile necesare pentru cd pe viitor, produsele sd corespund[ din punct de

vedere calitativ.
in cazul in care vor constataabatericare pot conduce la consecinfe grave pentru starea de s[ndtate a

beneficiarilor, personalul de specialitate al beneficiarului ya avea dreptul sd sisteze distribuirea hranei, iar

prestatorul va fi obligat sI inlocuiasc6 alimentele sau hrana in cauzd, cu alta alta corespunzdtowe, fdrd a

pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificdrii. Dacd

deficientele cot itatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a
contractului cu toate consecinfele ce decurg din acestea. Cantitdtile constate lipsa in urma verificdrilor

efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

CAPITOLUL V - RECEPTIA SERVICILOR
La efectuarea recepfiei:
Recepfia hranei se va realizazilnic de citre achizitor prin persoanele desemnate de c6tre acesta.
procesul verbal de recepfie va avea anexat centalizatorul cu numdrul de por[ii livrate zilnic tn care se

vapreciza meniul din ziua respectivi.
prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de cltre reprezentanlii beneficiarului in

ceea ce priveqte modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate controalele vor fi efectuate in
pr ezen\a rcpr ezentan\ilo r pre st ato rului.

5.1, Condilii de livrare:
Livrarea trebuie sd fie insolitd de urmdtoarele documente:

- aviz de insotire a m6rfii;
- procesul verbal de receptie a hranei;
- certificat de calitatea sau declarafie de conformitate.

CAPITOLUL VI. CONDITII DE F'ACTURARE $I PLATA
Facturarea serviciilor prestate se va face o datd pe lund in baza avizelor gi proceselor verbale de

recepfie. Facturile vor reflecia cantitdlile recepfionate efectiv de autoritatea contractantd confirmate prin

procesele verbale de recepfie. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistrlrii la

beneficiar.
Plata se va face din bugetul alocat, fard ca achizitorul sd fie oblig at sd facd plata din bugetul propriu.

6.1, Condilii minime de calitate
Contractantul va rdspunde pentru calitatea serviciilor prestate in condiliile legislafiei in vigoare in

Romdnia;
6.2. DispoziliiJinale
Contractul se riziliazdde drept ftrdplatdunor daune materiale (bdneEti), in situafia in oare:

- comisia de receplie conitituitd la nivelul Liceului Tehnologic Jidvei, consemneazd intArzieri

nejustificate qi repetate a [warilor. tn sensul prezentului Caiet de sarcini, int6rzieri acceptabile constituie

irfi6rzierinu mai mari de 15 minute, dar nu mai mult de o datd la30 zile.

- au loc intreruperi nejustificate ale prestdrii de servicii de c6tre contractant;

- se livreaz6 produ.se neconforme;

Obligativitatea asigurlrii activiti{ilor qi serviciilor in regim de continuitate

Contractantul are obligalia de a presta serviciile contractate in aga fel incdt, prin acfiunile sale sd nu

producl nemu[umiri in r6ndul beneficiarilor finali;
Contractantul are obligatia de a presta serviciile astfel inc6t sE deranjeze c6t mai pulin activitatea

normalE in instituliiie beneficiarului;



Contractantul are obligafia de a lua toate mdsurile pentru evitarea oricdrui fel de accident, epidemie sau

alte asemenea;
Autoritatea Contractantd nu va fi responsabil[ pentru nici un fel de daune interese compensatii pldtibile

prin lege, in privinfa sau ca urmare a unui accident ori prejudiciu adus oricErei persoane fizice sau juridice;

Prestatorul (ofertantul c6qtigdtor) va fiata toate documentele, datele qi informa(iile cu care va intra in
contact sau pe care le va accesa, ca av6nd caracter personal qi confidenlial gi se va conforma in consecinla

tuturor legilor, normelor qi reglementarilor in vigoare din Romdnia. Exceplie vor face documentele din cadrul

prezentului dosar de achizilie public6, a$a cum este definit de prevederile Legii 9812016, cu modificirile 9i

complet[rile ulterioare.
De asemenea, cu exceplia cazului in care este necesar ca Prestatorul (ofertantul cdqtigdtor) sd dezvdluie

anumite informatii in scopul executdrii contractului sau in cazvlin care documentele menfionate mai sus au

caracter de informafie de interes public, Prestatorul (ofertantul cdqtigltor) nu va public[ sau dezvdlui nici o

informalie fbrd acordul prealabil scris al Autoritdfii Contractante. In caz de dezacord, primeazd decizia
Autoritalii Contractante.

Oricare dintre documentele gi informaliile emise sau acumulate prin executarea acestui contract trebuie

sd respecte regimul specific proiectelor cu finanfare nerambursabil6 in ceea ce priveqte accesibilitatea,

disponibilitatea gi pdstrarea.

iNtocnnlt,
Consilier achizifii publice - ing.Drlghici Daniela


